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Fecha de Fecha de

Ordende g 70530002493130 - 21-09-2023 S 22:09-2023
compra: emisién: aceptacidn:
Estado de la Revisada
orden:
ASOCIACION
DE SERVICIOS
Nombre Razon DE
: 2
comercial: social: ALIMENTACION RUG: 1391922027001
THAIS URETA
ASQOSERATHAU
Nowmbre del
representante URETA MURILLO JOSE LUIS
legal:
Correo Correo
electrénico ¢l asoserathaul5@hetmail.com electronico asoserathaul5@hotmail.com
representante dela
legal: empresa:
Teléfono:
Tipo de cueﬁta: -- | Ndmero de cuenta:  -- | Cédigo de la entidad financiera: -- | Institncidn financiera: -
Entidad HOSPITAL MIGUEL H. iy oo
contratante: ALCIVAR RUC: 1360007560001 | Teléfono: 032690009
Persona que MGS. OMAR Caroo: GERENTE Correo hospmhalcivar@ gmail.com
autoriza:: RODRIGUEZ PAREDES 8o HOSPITALARIO | electrénico: P t8 '
Nombre *
funcmnarw zmandrade Corre? . marita_salazar@hmha.gob.ec
encargado electromico: _
del proceso:
LEONIDAS.
Provincia: MANABI Canton: SUCRE Parroquia: PLAYA
GUTIERREZ
' TERMINAL
Direccion MANABI/ SUCRE / : TERRESTRE
Fotidad: LEONIDAS PLAZA DR
) Calle: GUTIERREZ /KM 4Y Nitmero: S/N Interseccion: ANSELMO
MEDIO VIA CHONE VERA
DIAGONA SN'Y SN SALAVARRIA
Edificio: HOSPITAL Departamento: DIRECCION | Teléfono: 052690009
Horario de recepcionde o100 4 13100 y de 13030 2 16h30
Datos de mercaderia:
entrega: Responsable de recepcién  LCDA. CARMEN ARTEAGA CEDENO, ADMINISTRADORA DE LA
de mercaderia: ORDEN DE COMPRA
Direccién de MANARI / SUCRE / LEONIDAS PLAZA GUTIERREZ / KM 4 Y MEDIO VIiA CHONE DIAGONA
eniresa: SN Y SN S/Ny TERMINAL TERRESTRE DR. ANSELMO VERA SALAVARRIA, HOSPITAL, -
g DIRECCION .
Mediante memorande Nro. MSP-CZ4-HMHA-GERENCIA-2023-2529-M se designa como
.. | Administradora de 1a Orden de Compra a la Leda. Carmen Moncerrate Arteaga Cedefio, Enfermera 3. El
Observacion: . . . h . .
plazo de ejecucién de la orden de compra para Pacientes serd a partir de la fecha que notifique la
Administradora de la Orden de Compra. Favor comunicarse al niimero de contacto: 0989588217,
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Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria deberd
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar tna cuenta que este a su nombre ¥ en una entidad financiera que
esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la
multa conforme lo establecido en el artfculo 71 de la Ley Orgdnica de! Sistema Nacional de Contratacién Priblica y la
normativa legal vigente. La aplicacién de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el
Teiraso.

Hsta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito
con el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de
compra.

La entidad contratante esté obligada a ingresar toda la informacicn referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las érdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Orgdnica del Sistema Nacional de
Contratacién Pdblica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.
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Funcionario Frcargado del

Persona que autoriza Maixima Antoridad
Proceso
. Nombre: MGS. OMAR Nombre: OMAR FABRICIO
Nombre: zmandrade . z
. RODRIGUEZ PAREDES RODRIGUEZ PAREDES
cpC Descripeion Cant V. Descuenta Sub. Impuesto | V. Total Partida Presup.
unitario Total (%0}
632300212 | SERVICIO DE ALIMENTACION | 1750 123400 00000 | 64.785,0000 12,0000 | 72.559,2000 | 50000000C300013 1420253023 588888388
PERMANENTE CON @3
BQUIPAMIENTO - PARA Meses)
PACIENTES HOSPITALIZADOS
(TIROT -

- UNIDAD DE MEDIDA: Una
racidn= tres {3) comidas: desayuno,
almuerzo y merienda, mds dos (2)
colaciones.

- HORARIO: Los horarios de
alimentacién se fraccionardn en tres
comidas principales {desayuno,
almuerzo y merienda) y dos
colaciones (para 1os paclentes que so
requiera o ¢f pimere de colaciones
indicadas por el médico ratante v/o
natricionista ce la entidad
conteatunte), Estos horarios deberdn
ser acordados entre el proveedor y la
entidad contratante, teniendo como
condieidn que la jomada laboral inicie
u fas D6L00 como lo mds temprano y
no vaya mids alld de las 21500 como
més tarde.

- ROPA DE TRABAIJQ: *En todos
los casos el personal contard con
equipos de proteceidn. “Todo el
personal deberd contar con uniformes

completos: gorro, malla para el
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cahello, delantal de proteccion y :
guanles para fa manipulacién de
alimentos, zapatos antideslizantes. *El
personal deberd guardar fa
presentacion y asepsia de los
uniformes en tode imomento. *El
personal deberd precautelar la higiens
persopal integral: manos limpias, uilas
cortas, cabello tecogido, no portar
accesorios como anilios, pulseras,
aretes 1 otros objctos que pudieran
presentar un riesgo en la prestacién
del servicio. *El personal que realice
|a prestacisn del servicio no podrd
tener herjdas o infecciones cutineas.
El proveedor realizard anualmente
exdmenes médicos a todo su personal.
Eistos exdmenes son los sigaieates:
Biometria hemilica completa,
Serclogia (VDRL), Elemental ¥
microsedpico de orina,
coproparasitario, coprocultivo,

; examen médico general.

i - CONDICIONES DE
PRESTACION DEL SERVICIO:
+Tados los gastos relativos at
wansporte de alimentos, productos y
otras actividades relacionadas a la
provision del servicio incurrirdn por
parte del proveedor. *Durante todas
1as fases del servicio de alimentacidn,
el conrratista aplicard jas normas
establecidas en los manuales: BPMs
(Buenas Pricticas de Manufactura),
HACCP (Andlisis de Peligros y
Puntos Criticos de Control), y POES
(Practicas Operativas Estandarizadas
! Sanitarias) con la obligacidn de
entregar informes, andlisis y
resuliados al administrador del
contrate de nganera mengual. *Ei

proveedor deberd cumplir con la
Resolueién ARCSA-DE-057-2013-
GGG que sefiala la Norma técnica
sanitaria sobre priclicas correctas de
higiene para establecimientos ’ -

procesadores de alimentos
categorizados come artesandles ¥
organizaciones del Sisterna de
Economia Popular y Solidaria adenis
el proveador garantizard la calidad del
servicio de acuerdo a la Geia de ,
usuario: Manual de Buenas Priclicas
"de Higiene y Manipulacion de
Alimentos en Restaurantes y
Cafeterias de! ARCSA. *Al menos
una vez o la semana se realizard la

deginfeccion profunda del menaje

: utilizade para la prestacién del
servicio (vajilla, ollas, ete.). *Fl Ingar
i de preparacién de alimentos parte de
la prestacidn del servicio, deberd
limpiarse antes y después de la

: prestacién del mismo, aseglrdndose
que este se encuentre en condiciones
Gptimas para garantizar i inocuided
de los alimentos. Oticio Circular No,
SERCOP-CDI-2017-070: *La entidad
contratante directamente o a través de
terceros, de ser el caso, verificard el
curplimiente de las condiciones

especificns del serviclo seffuladas en la
presente ficha técnica, paralo cual ef
proveedor dard todas las facilidades y
proporcionard la informacidn que e
sea reguerida. ““La entidad contratante
se reserva el derecho de renlizar, en
cualquier instante, a través de
Taboratorios especializados, ¢l amdlisis
fisico, quimico y micrebioldgico a .
todos los inswmos utilizados en la ’
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elaberacion de alimentos, as como su
producto final, los gastos de estos

andlisis comerdn por cuenta de lo
entidud contratante”, Para el
cumplimiento de este control, e!
proveedor deberd consarvar musstras
diarias de Ju alimentacién que se haya
brindado, estds muestras se
almacenarin durante una semana,
“Los alimentos procesados o utilizarse
en ta prepuracion de ios menis,
deberdn ener registro sanitario o
notificacitn sanitacta vigeute,
vtorgado por la autoridad sanitacia
mucional, mantenerse en s Tecipiente
comercial y cumplir con las
condiciones de almacenamiento
detallada en &) mismo. Bl dempa de
consimo de los mismos, o puede ser
postetior ala fecha de caducidad del
producto establecido en el misme.
*Las alimentos perecibles debersin
colocarse en un refrigerador o
congelador para Impedir su deteriors.
* Los alimentos frescos y
semiprocesados utilizados en el
servicio de alimentacion deberdn
mantener Gptimas condiciones, para
qne no alteran Ia calidad e inocuidad
de los mismos. El proveedor
adjudicado deberd asegurar que los
alimentos frescos que se ufilicen en la
preparacién de alimentos sean
adguiridos obligatoriamente a fos
proveedores catalogados en las fichas
de canastas de productos alimenticios
del SERCOP (el provesdor catalogado
podrd solicitar al SERCCP ¢f listado
de los proveedores calalogados en las
fichas de canastas de producios
[rescos para la adquisicién de log
nrismos). *Los proveedores dentro de
Su cronograina mensudl deberin
incluir menis que contengan
productos locales, utilizando
productas {vegetales / frutas) de
temperadn incentivando los habftos v
costembres propios de la localidad.

¢ tomardn en cuenta las necesidades
especificas de la entidud contratante
para el disefio del meni mensual de
dietas dentro de los parimetios
seflalados en el Awibuto No. 2; a
partir del cual se derivardn dietas
especiales sefuladas por el médico yio
nutricionista de la entidad contratante,
Con este fin, ol nurmticiomsi
{contratado como personal de ApOYo
del proveedor) tendrd una jornade
laborat de 40 horas semanales
distribuidas de 6 dius: 3 horas en la

o

mafiana ¥ 3 horas en la tarde, mientras

que el dltimo se conternpla [a
presencia del nutricionista 2 horas en
la maflana y 2 horas en la tarde, Estos
horarios obligatoriamente
conprenderin la revision del memt
diario en cada hospital o unidad de
salud (alrededor de Jas 07000 y 16h00
sujeto a confirmacidn con ba entidad
contratante). *El proveedor tendrd que
verificur [as condliciones de ias
Instalaciones para fa preparacicn de
alimentos en conjunto con lu entidad
conlralante para garantizar que e} agua
Pacd el lavado de fos alimentos,
lavado del equipamiento de cocina, y
otros sea agua tratada {filirada o
clarificada) o potable, con Ju finatidad
de evitar el aprovisionamienta de
Toeentey contmminadas o
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contarninacién erozada. *Los
mesones, pisos. paredes, estanferias,
refrigeradoras, congeladores y equipo
en general que se utilice en la
prestacida del servicio se mantendrén
completainente limpios. untes, durante
v después de ser entregado el servicio
de alimentacién, *El proveedor
vigilard el cumplimierio del artieulo
30 dei Reglamento para e} manejo
adecnado de los desechos infecciosos
generados en las instituciones de
Salud en el Ecuador, asf como las
dererminaciones senaladas para el
mansio de alimentos en fa Ley
Oridnica de Salud del Ecuador y en el
Marual del Modelo de Atencidn
Integral de Sistema Nacional de Satud
Familiar Comunitario e Intercultural
{MAIS-FCT). #Los articulos de
limpieza deberdn considerar lus
noimas sefialadas en estos

reglamentos. Adicionalmente e}
proveedor desarrollard un cronograma
de limpieza, desinfeccion,

desratizacion y eliminacidn de
insectos rastreros y voladores
aprobada par la entidad contratante, a
adquisicién de los insumos es de su
ghsoluta responsabilidad. *La entidad
conlratante capacitard ai proveedor
adjudicado acerca de los protocolos
y/o procedimientos vigentes en la
institucién de higiene del personal,
mangjo de desechos, higiene y
manipulacién de alimentos. entre
otros que se consideren necesarios
paca la prestacion del servicio. Estos
procedimientos serdn cumplidos por
el proveedor durante todo el tempo
que dure la prestacion de) servicio.

- FRECUENCIA Y FORMA DE
PAGO: Tos pagos se realizardn con

| cargo a la partida presupuestaria de
cada entidad contratante, coatra

servicio prestado con frecuencia de
pago mensual. Para liguidacidn de las
; Grdenes de compra, se lomardn en

, cuenta los signientes criterios: 1.

i Se realizard el pago por servicio

i

prestade, es decir por el nimero
efectivo de ingestas servidas, La
entidad contratante deberd confimar
este pimero de ingestas dos veces al
dia, mafiana y tarde, para que se

guarde concordancia con el ndmero de
ingresos y egresos de los hospitales y
unidades de salud. 2. Se generard
la orden de compra por el mimero de

usuarios y la Hquidacién se realizacd

segiin la cantidad de raciones

3 consumidas y que han sido

! confirmadas previamente,

contemplando el precio establecido

parn cada tiempo de comida.
FUNCIONES DEL PERSONAL?

Chefs: *Planificar y organizer

diariamente el trabajo en la cocina,

i para eflo coordinard la labor con el

: nuiricionista (o Tesponsable

designado) de 1a entidad contratante,

ademds tornard en cuenta

requerimientos especificos de los

médicos watantes de ser el ¢80,

*Preparar los alimentos. “Establecer

procedimientos y normas espectficus
para la preparacién de alimentos de
scuerdo con la programacion
acordada entre la entidad contratante y
el proveedor. *Supervisar el control
de catidad del servicio. *Realizar la
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coordinacion de la prestacicén del
servicle. *Verificar la limpieza de las
dreas de preparacion de alimentos,
2qUipos e Ins1mes para su
elaboracitn, *Gagantizar ln entrega

oportuna del servicio de alimentaeidn.
Cacinero o Jete de Cocina: *Ejecuta
las disposiciones del chel parn ef
trabajo en It cocina, ¥Preparar fog
allmentos. Ayudante de cocina:
*Asistir en la prepuracién de
alimentos, transporte y entregga de
aifmentos. *Cumple con la
prograrnacida sefialada por el chef

pari la preparacion de alimentos en
todas [as instaneias, dentro y fuers del
drea de cocina. *Realizar ¢ transporte
de tos alimenios e insumos requeridos
i para la prestacicn del servicio,

! *Realizar Ta entrega y retiro de
alimentos hacta los pacientes para lo
cual deberd contar con la bitficors de
entrega asignada por la entidad
contratante. *Colaborar en |a entrega
de los alimentos en la cama a los
pacientes, *Colaborar con la limpieza
! de los utensilios y del drea 4 su cargo,
tanto de preparacicn como de servicio
! alimentos. Funciones del Personal de
Apoyo: (el personal de apoye no se
considerard para fa catalogacion del
proveedor. Este persomal serd
contratado por el proveedor, de
acuerdo a los requerimientos de Ia
entidad contratante, una vez que se
haya renerado la orden de compra).
Nutricionista: #Disefiar los mends de
manera diaria para la sprobacicn y

vatiducién por el nutricionisa o
médico tralante de la entidad
contratagte de acuerdo con §us
requerimientos pero Jimitado a los
pardmetros sefialados en al Atributo 2,
*Verificar gue los mentis pars
pacientes sean entregados de manera
adecusda y precisa, segiin lo sefiale la
entidad contratante. *Coordinar con el
cocinero o jefe de cocing la
preparacién de los meniis. *Verifica al
cumplimiente de los mends
solicitados por la unidad contratante,
*Los turnog para el Nutricionista
serdn de 3 horas en las mafianas y 3
horas ea Ja tarde todos los dias
excepto uno que serdn de 2 horas, con
lo que se cumplirdn las 40 horas
semanales en 7 dfas, acordando con la
entidad Contratante los horarios de Jos
mrnog denira de Tos rangos
establecidos. Bodegueros:
Tos registros de jngreso y salida de

Mantener

nsumos que se encientren en las
bodegus del Servicio, sctualizados.
Manejo de kardex. #Despachar y
controlar los alimentos que se
requieran para la preparacidn de los
mends. *Manejar ¢1 sisterma PEPS
{Primero en eptrar primero en salir).

Supervisor el proveedor desisnard a
una persona de su equipo parn eumplie .
com este carge ¥ con las funcicnes :

deserita
cumplimiento de Ios ments
solicitados por la unidact contratantc,
*Realizar ¢l control general de ia
prestacion del servicio, *Controlar ol
cumplimiento de los protocoios yio

u continuacién: *Verificar el

procedimientos vigentes en lu
institucidn de higiene del personal,
manejo de desechos, higiene v
manipulacidn de alimentos, entre
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ofras que se consideten necesarios
para la prestaciéi del servicio, Estos
protocalos yie procedimientos serdn
jmpartidos por la entidad contratante
al proveedor previa prestacidn del
servicio, *Controla la calidad y
caracterfsticas organolépticas de los
alimentos, asi como los gramajes y
presentacidn de los mismos. *Verificar
el nitmero de ingestas entregadas.
Oficio Cirenlar No., SERCOP-CDT-
2017-070: Personal de limpieza: el
personal designado para la limpieza
general de 1o zona de manipulacidn de
alimerros y comedor deberd cumpli
con la normativa vigents y normas de
bioseguridad estabiecidas desdz el
Consejo Nacional de Salud, ademds
de protocalos y/o procedimientos de
limpieza vigentes en ta entidad
CONtratane y gue se considerer
necesarios para da prestacicn del
servicio.

- CARANTIAS: * La garantia de
fiel cnmplimiento de la orden de
compra, si la coantia de la misma
generada es mayor al valor que resulte
de multiplicar el coeficiente 0000002
por el presupuesto inicial def Estade
del comespondiente gjercicio
econémico. Esta garantia se rendird
por un, valor igual al 59 de] wnonto
total de la orden de compra
garantfa de buen uso de anticipo, por
un valor equivalente al 1005 del
valor recibido por este coneepto de
haber sido concedido por la entidad
contratante, Las garantfas

contempladas en este nusmeral, serdn
entregadas a través de cualquier forma
prevista en el articulo 73 de la Ley
Ovgdnica del Sistewa Nacional de
Contratacidn Piiblica, v serdn
devueltas conforme lo dispuesto en el
articule 77 de la misma ley.

- DESCRIPCION DEL SERVICIO:
*La presente ficha Hene come rango
referencial la atencion de 50 a 100
pacientes por dia, por tanto el
incremento de equipos, herramientas y
’ cualquier instino adicional serd.
directamente proporeional al ndmero
de usuarios diarios. -Este servicio

consiste en ka preparacion,
elaboracicn v el servicio de mentis
establecidos previamente. ! servicio
incluye la provision de tres (3)
colaidas: desayuno, almuerzo, y
merienda, Se incluirdn dos colaciones

para ser servidas a los asuarios de
hospitalizacidn o pacientes de
hospitales y unidades de salud, las

cuales conternplan la enfrega en cama
a los/as pacientes segiin lo disponga el
natricionista v/o médico matante de fa
entidad contratante. EL proveador
proporcionard, dentro del servicio,
jarras de agua aromética de 1 lio por
cada racidn (por cada 3 comidas:
desayuno, alnuerzo, merienda, mis

! daos colaciones). Nota: Las calorias y
tas porciones establecidas en las tablas

son referenciales. Estds se modificardn
de acuerdo a las especificaciones del
personal designado (nutricionistd y/o
médico tratante) por la entidad
contratante previo acnerdo con &l
proveedor, paca las derivaciones

diariag del mend preestablecido. Por
consiguiente una racién contiene:
MENU REFERENCIAL DE 2000
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KCAL DESAYUNO ALMUERZO
MERIENDA COLACION -1 bebida
(leche, aromdtica. colada *Sopa (1
porcidng *Sopa [ poreién) *Frota
(fresea o en -1 porcidn de fruia fresea
o en compota *Segando plate:
*Segundo plata: compote ¢ en - vaso
de jugo -2 apelones de proteina -2
opeiones de proteina colada) o ldcteos
{avena o yogurt)*™ -1 opeidn del
grupo de proteinas -2 epeiones de
ensalada -2 opeiones de ensalada -1
opeidn de earbohidrates -1 opeidn de
carbohidrato (arroz, papa, yuca,
taliarin, verde, etc.) - | apeidn de
carbohidrato (arroz, papa, yuea,
tatlarfn, verde. ete.) -1 guarnicin -1
guamicidn -1 vaso de jugo - | vaso de
Jugo *Postre: frula fresea o compota o
gelating o flan ** Bl ldcteo que se
entregue debe estur en envase
Tetrapack, DETALLE
REFERENCIAL DE PORCIONES
POR INGESTA DESAYUNO
CARBCOHIDRATO PROTENA
LACTEO/BEBIDA JUGO FRUTA
PESO PESO VOL. VOL. PESO 60 gr
30-50 gr 200 m! 200 ml 60 gr
DETALLE REFERENCIAL DE
PORCIONES POR INGESTA
ALMUERZO SOPA
CARBOHIDRATO PROTEINA
GUARNICIGN ENSALADA JUGO
POSTRE VOL. PESO PESC PESO
PESG VOL. PESQ 250 mt 70 gr 100
T 50 gr 150 gr 200 ml 60 gr
DETALLE REFERENCIAL DE
PORCIONES POR INGESTA
MERIENDA SOPA
CARBOHIDRATO PROTEN A
GUARNICION ENSALADA JUGO
VOL. PESO PESO PESO PESO
VOL. 250 mi 70 gr 100 gr 50 gr 150
£r 200 ml DETALLE
REFERENCIAL DE PORCIONES
POR INGESTA COLACION
OPCIGH 1: FRUTA OPCION 2:
LACTEO JUGO/COLADA FRESCA
AVENA YOGURT VOL. PESO
-VOL. VOL. 200 ml 60 gr 200 mi 200
El proveedor contard con el personat
suficlente para completar en el menor
tiempa posible la entrega de dietas en
cara a los pacientes, el tempo de
entrega no podrd superar los 60
minutos. La entictad contratante dotara
ai proveedor de un espacio fisico que
cumpla con las condiciones de
salubridad e higiene para la adecuada
prestacion de) servicio. Serd
obligatoria la preparacidn en estas
instalaciones, Esta drea permitivi ta
instalacién o nso del equipamiento
con la finalidad de mantener
comdiciones Sptimas para Ja
prestacién del servicio. Bstas
instalaciones deberdn comar con vias
de evacuacidn para el agua,
electricidad y zonas adecuadas para la
disposicidn de residuos sélidos v el
proveador deberd acoplarse 4l sistena
de reciclaje si existiers en la Entidad
Contratante. Después de culminar con
el servicio. el proveedor, procederd a
realizar ta limpieza y recoleceidn de
residuos. El proveedor es responsable
por las condiciones de asepsia de
todos log espactos telacionados con su
trabuio, en especial el drea de
manipuiacién de alimentos. Esta drea,
su limpieza y mantenimiento deberdn
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contemplar el protocolo de limpieza y
desinfeceion para hospitales, a5 como
el manejo especifico de limpieza de
estos espicios de acuerdo con fa
normativi vigente y normas de
bioseguridad establecidas desde el
Consejo Nacional de Salud. Se
establece como obligatoria fa limpleza
profunda de cardcter semanal,
tomando en cuenta la Ampleza de
rampas de gas y agua. De la misma
manera se contempia el uso de
desinfectante de manos antes de
iniciar el servicio de preparacidn de
alimentos. El servicio de alimentacidn
estard disponible todos los dias de 1a
semani {7) sin excepeion. Serd
responsabilidad del proveedor
garantizar la distribucidn del personal
de manera que la comida pueda ser
servida n la temperatura apropiada y
acorde a su preparacidn, dentro de los
horarios establecidos por la entidad
contratants dentro del horario de
atencidn de las 06h00 y 21h00, La
allmentacidn y transporte del personal
contratado para la ejecucidn del
contrato correrd por cuenta del
proveedor. Los proveedores
interesados en ofertar para el presente
servicio tendrdn la Hibertad da
asociarse dentro de los cdnones de la
Ecpnomia Popular y Solidaria, la
Agriculturs Familiar y todas las
pricticas que permitan y promuevan
la inclusién de los emprendimientos

| econdmicos con base social a los
proceses de Conlratacion Estatal.

- CAPACIDAD MAXIMA DE
PRODUCCION:: La capacidad
productiva se estublece de ta siguiente
manera: Un gnuipo de trabajo
compuesto por la presencia de un (1)
chef (en cada turno), dos (2) jefes de
cocina ¥ cineo (53 ayudantes ds
cocing para atender n un grupo de
hasta 100 pacientes diarios
{congsiderando que 1 usnario = una
racton: 3 comidas + 2 colaciones), en
dos turnos cumplimiento con {GGh00 a
13h00 / 13h0G a 21h00) con un jefe de
cocina y dos ayudantes para cade
urno. Se consideran tumos con 7

personas debido a que estos horarios
aplicardn para los 7 dias de la semana
sin excepeidn. A partir de ello se
considerard dos (2) ayudantes de
cocina adicionales por cada 50
pacientes y dos {2) jefes de cocina por
cada 100 pacientes adicionales, Se
contard con la presencia de un chef en
cada tumo y se considerard un chet
ucdicional en cads turna pasadas las
300 ingestay, F1 proveedor deberd
dividir su capacidad mdxima de
prestacion de servicio, entre todas las
ingestas soficitacdas dentro del horaro
determinado, segiin el ndmero de jefes
de cocinas y auxiliares que declare en
su oferta. E1 grupo de wabajo incluye
la presencia de dos (2) notricionistas
para suplir los requerimientos de
personal de apoyo en la modalidad de
contrato por medio tiempo. Cada
unofa de los/las nutricionistos deberd
estar presente en los momentos de
confirmacién diaria def nimero de
ingestus en la entitlad contratante
(mafiana y turde), Ademnds se incluye
en el grupo de trabajo dos (2)
bodeguercs, une paru cada turno de
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trubajo. *La jornada laboral
contempladi deberd garuntizar la
atencidn del servicio los sfete (73 diag
de la semana. Entre las 06hG0 v 21h00
de acverdo con el horario de servicio
rara cada ingesta determinado por la
entidad contratante. En ningtin caso el
servicio de una ingestn a Ta cama para
los beneficiarios podrd quedar foera
de este horario acordado o ser servido
mis alld de tos 30 minutos desde af
inicio de distribucién de lus ingestas.
Se recalca como 60 minutos el tiempo
mdiimo de servicio paca cada ingesta
par piso.

- PARAMETROS
OBLIGATORIOS PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS:
CARACTERISTICAS GENERALES
DE LAS DIETAS Valor calérico total
B (VCT): dependerd del tipo de dieta y
en casos determinados, de log
requerimientos de los pacientes.
Calidad: caracterfsticas organolépticas
adecuadas (sabor suave, sin

condimentos irTitantes o estimulantes,
consistencia y color vanados,
temperatura apropliada, alimentos de
fdeil digestidn) alimentos frescos,
nutritivos e inocuos. Cantidad: de
acuerdo a las porciones establecidas
para cabrir fas necesidades caldricas y
nutricionales de los pacientes. La
entidad contratante, a ravés del
médico y/o nutricionista, deberd
definir los requerirgientos para ta
elaboracidn de las distintas dietas
aliimenticias y todas sus derivaciones.
De ser requerido, se realizardn
modificaciones diardas a las dietas
establecidas de acuerdo con las
necesidades de los usuarios segdn [o
disponga s entidad contratante, previa
notificacién al proveedor. "La sal v
azlicar se entregarin por separado en
los diferentes tiempos de comda, de
scuerdo a Jo requerido por 1a entidad
contratante quign se basard en las
dietas asignadas a los pacientes por la
nutricionists o médico tratante. En los
casos que amerite ¢l azicar nornal se
reemplazard por edulcorante no
caldrico, *1.os mends deberdn ser
bajos en grasus, azucares y sal. ¥Las
frntas y hintalizas utilizadas en la

preparacidn de jos alimentos deherdn
estar frescas, en buen estado para el
consumider, deben ser de muy buena
calidud 21 sus caracterfsticas
organolépticas (olor, color, sabor,
textura, consistencia). “En caso de no
disponer de algdn alimenio, sustituir
por otro def mismo valor nutricional y
costo, *Los alimentos deberin ser
preparados el mismo dia de! consumeo
para garantizar la ingesta de alimentos
frescos. Los insumos a ser utilizados
(alimentos) deberdn ser de produccidn
nacional, priorizande la compra de Jos
mismes a la Economia Popular v
Selidaria y sus emnprendimientos
disponibles en la localidad donde serd
prestado el servicic asi como de las
organizaciones de T Agriculura
Famillar Campesina e Indigena,
deberdn aplicar con crjterios de
pertinencia territorial de severds con
la zona en doade se presta el servicio
para el cumplimiento de las
resoluciones RE-SERCOP-2015-0(132
y RE-SERCOP-2015-0034. La
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proporcidn de estos productos no serd
menor al 70% del total de los
productos wtilizados en la elaboracién
1 del memi pasa el servicio de
alimentacion.

- PLAZQ DE EJECUCION DEL
SERVICIO: La ejeeucitn de
prestacion del servicio, imciard en el
plazo minime de siete (7} dias
contados desde la formalizacidn de la
orden de compra, tiempe en el cual la
entidad contratante y el proveedor
deberin aprobar el menit y
cronograma de entrega. satvo acuerdo
expreso entre las partes, mismo gue
no podra ser mayor a 135 dias.

- INFRACCIONES, SANCIONES
Y APLICACION DE MULTAS:
Infracciones Mualta Por lano
prestaciéa del servicio. I x 1000 del
vabor de la factura mensual por cada
dia de servicio no prestado. Por falta
de asepsia, inocuidad y por la mala
calidad de los alinentos y servicios,
Multa del 0.25 x 1000 del vaior de fa
factura mensual cnando exista an S0%
de malas calificaciones del servicio en
un mismo dia, {Se levard a cabo una
calificacidn de Los parimetres antes
mencionados, esta se hard en base al
niimero de ingestas servidas y la
satisfaceion de los beneficiariosfas, La
modalidad de caiificacidn y
evaluacion serd responsabilidad de la
entidad eontratante a través del
administrador de la orden de compra;
el proveedor debe ser informado
previo al inicio de la ejecucidn del
contrato de este sisterna de
evaluacidn, el cuil debe estar
estrictamente relacionado con el
servicio de alimmentacion prestado, la
cual no estd sujeta o modificaciones).
Multa del 005 x 1000 del valor de la
fuctura mensual cuando exista un 20%
de malus calificaciones en un mismo
dia, con base en &) ndmero de ingestas
servidas y 1a satisfaceidn de tos
beneficiarios/as. Por el cambio en los
menls preestablecides y aprobados
por el administrador de [a orden de
compra sin la debida autorizacién,
0.25 x 1000 del valer de la factura
mensual por cada cambio Por
incumplimieato en el
aprovisionamiento de utensilios y
equipos minimos requetidos en la
presente ficha, 0.05 x 1000 del valor
de {a factura mensual por cada dia de
incumplimiento. Por incumplimiento
del horario de entrega de las ingestas,
sefialade por la entidad contratante.
Por ¢l incumplimiento en las
condiciones establecidas para €]
uniforme requeride del personal. La
primera vez se hard un lamado de
atencitn por escrito, Siexiste
reincidencia se aplicard una mnlta det
1x 1000 dei valor de la factura
mensual. Ante la recurrencia del
incumplimiento en las condiciones de
asepsia, inocuidad y calidad de
cuaiguiera de log productos e insomes
relucionados con el servicio,
debidamente reportados por el
administrador de contrate. La entidad
contratante solicitard uf SERCOP que
se declare ai proveedor como
contratista inewmpiido.

- NORMATIVA APLICABLE:
Manual de Manipulacién de
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Alimentos vigente, emitido por la
Ageneia Nacional de Regulacién,
Conuol y Vigilancia Sanitaria
(ARCSA) *Manual de Buenas
Pricticas de Higiene y Manjpulacién
de Alimentes en Restuurantes y
Cufeterfas de la Agencia Nucional de
Reguiacion, Control y Vigilancia
Sanitaria {ARCSA). * Normas INEN
vinculadas. *Reglamento para el
manejo adecuado de los desechos
infecciosos generados en lus
Instituciones de Sulud en el Ecnador.
FLay Orydnica de Salud del Ecuador.
*Manual del Modelo de Atencidn
Integral de Sisterna Nacional de Salud
Familiar Comunitario e Intercultural
{MAIS-FCD. *Se considerarin olros
protocolos yio procedimientos
especificos que la Institucion

establezca con el provesdor para fa
prestacidn del servicio. Nota: De
existir, se tomard en cuenta también
las actualizaciones y/o modificaciones
4 las nonmas enunciadas,

- PRECIO DE ADHESION: USS
12,34 Porracidn (No incluye IVA)

- EQUIPO MINIMO
REQUERIDG: #La presente ficha
tiene como rango referencial la
atencion de 50 a 100G pucientes por
dia, por tanto el incremento de
equipos, herramientas y cualquier
insume adicional serd directamente
proparcional al nimero de usuarios
diarios. Equipo necesario: * | cocina
industrial eléctrica de 4 quemadores
*2 congeladores de canes 2
congeladores para verduras 1 horno
semi indusirial * | horno microondas
#1 plameha industrisd * | batidora
industrial ¥3 mesones metdlicos de
trabajo *] fregaders de 2 pozos con
trampa de grasa *2 bafos macia *2
coches [érmicos como minime, para
distribucién. Con capacidad de 30
bandejas. La cantidad adicional de
estos coches se determinard

dependiendo de las necesidades
Iogisticas de la instimeidn y del
nimere de pacientes a ser atendidos
en los tiempos establecidos, *Ollas v
sartenes. *Juego de cucharas
medidoras. *3oftware para el registro
¥ emisitn de reportes del servicto de
cormidas, Menaje: *Vajilla de
policarbonare de material Hso, no
poroso y ficil de limpiar. *Vajilla
desechable para pacientes en
aislamiento {contenedor de plato
fuerte térmico, tarnna térmica de
capacidad medio litro, enedor plato
fuerte, cuchara de sopa., cucharita de
postre y cuchilio) *Unidades de
cubiertos desechables (cuchara
sopera, cuchara de postre, cuchillo y
tenedor). *Utensilios de cocina de
acere inoxidabie. *Servilletas
-desechables de papel. *Otros equipos,
utensilios y demds implementos que
SEAT necesarios y estén enmarcados en
{a normativa de buenas pricticas de
manipulacion de alimentos y que
aseguren la inocuidad de los

alimentos. Muebles: “Estanterios: el

proveedor garantizard la cantidad
suliciente de este mobiliario de
acuerdo a lus necesidades de fa
entidad contratante. Herramientas: *
balanza gramera digital con capacided

minima de 10 kg. *1 balanza de
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plataforma con capacidad minima de

200 kg. Maguinaria: *] Lavadora de
piatos para minimo 7¢ piezas, Nota:
*El proveedor proporcionard las
hetramientus, utensilios v todos los
insumaos que se requieran para la
elaboracién de los alimentos. *Los
utensilios no deben ser urilizados al
mismo tiempo para la preparacidn de
dos tipos de alimentos diferentes. pura
evitar la contaminacidn cruzada, ¥Los
utensilios de cocina deben ser
[sotérmicos de acero inoxidable u otro
material o toxico, deben ser
correctamente Himpiados y
desinfectudos. El provesdor como
requisito para catalogarse deberd
presentar documentos que respaiden
la disponibilidad del equipo minimo
(facturas, titulos de propiedad,
contratos de compra-venta,
declaraciones juramentadas de
propiedad, o de arrendamiento),

- PRECIOS REFERENCIALES
PARALALIQUIDACIGN DELA
ORDEN DE COMPRA: Se utilizaréin
los siguientes precios para la
liquidacidn de Ia orden de pago por
parte de la enticlad conteatante:
INGESTA (PRECID SIN 1VA)
Desayuno US$ 2,27 cfu Almoerzo
US$ 3.54 ¢/u Merienda USS 3,96 c/u
Colacitn | U535 0.21 ¢/u Colacion 2
US$ 0,36 c/n Jarra de agua aromética
{1 litro} US$ 0,17 c/u Dieta fiquida
estrictn US$ 1,43 ¢fu * Estos precios
som referenciales para la lignidacién
de la orden de compra de acuerdo con
el niimero de ingesas solicitadas en la
misma y su concordancia con el
niimere de ingestas servidas de
munera efectiva por el proveedor.
Adicionalmente, el proveedor
prasentard un informe de servicios
prestados con el nidmero de ingestas
servidas o confirmadas. La entidad
contratante acogerd este infomme
cono insumo para la elaboracicon de
su informe de satisfaccién previe al
page mensval de la orden,

- REQUISITOS DE PAGO: El pago
se realizard previo a la presentacidn
dz los signientes documentos: -
Factura, -Informe mensual de
conformidad del servieio realizado
por el personal designado para el
efecto en el cusl congte el delalle del
cuadro de control de ingestas, uno por
parte de la entidad contratante y otro
por parte del proveedor, -Presentacion
ante la entidad contratante de
credenciales de ed/la nuwicionista
encargado de la validacidn del mend,
asi como sus dutos de contacto

(nembre, ndmero de teléfono celular y
[ corren electndnico). -Acta de crttrega
recepeion del servicio e informe del
adiministrador de 1a orden de compra.
-Planilla de pago mensual de
affliaciones al [nstituto Eeuatoriano de
Seguridad Social en los easos que
corresponda. - Coplas de las facturas
de compra de alimentos frescos y
semiprocesados a log proveedores
catalogados en lag fichas de canastas
de productos alimenticios del
SERCOP (detallado en el atribute No.
83,

- PERSONAL MINIMO
REQUERIDO / FORMACION Y
CAPACITACION: Oficio Circular
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No. SERCOP-CDI-2017-019 “Dos (2)
Chefs o Lider de cocina *Titulo de
instruceidn superior en la rama de
(astronomia; o, cerfificacion
artesanal; o, Certificado que weredite
formacidn o capacitacion en
gastronomia y/o preparacién de
nlimentos, o, experiencia de minimo 3
afins. Certificado que acredite haber
cursado y aprobado cursos de higiene
v manipulacién de alimentos o buenas
*Certificaco
que acredite experiencia de al menos

priciicas de manufactu

w afie en servicios de preparacion de
alimentos, de preferencia en servicios
para unidades de salnd. #Certificado
de soijud otorgado por el Ministerio de
Salud Piblica {MSP) o por un centro
de sulud antorizade.” Dos (2} Jefes de
coeing 0 cocineres: *Certificado que
acredite formacidn o capacitacidn en
gastronomia y/o preparacion de
alimentos de minimo 40 horas o title

o cectificacidn artesanal en las dreas
antes mencionadas. *Certificado que
acredite haber cursado y aprobado
modulos de higiene v manipulacidn de

alimentos ¢ huenas pricticas de
manufactura, *Certificado que
acredlite experiencia de al menos un
afio en servicios de preparacion de
alimesitos, de preferencia en servicios
para unidades de safud, *Certificado
de saind otorgado por el Ministerio de
Salud Piblica {MSP) 0 por un centro
de salud mrtorizade. Cinco (5)
Ayudantes de cocloa: *Certificado que
acredite aber cursado y aprobado
midulos de iplens v manipulacidn de
alimentos o buenas pricticas de
manufactura. *Certificado que
acredite copacitacidn o experiencia de
al menos sels meses en servicios de
preparacidn de alimentos, de
preferencia en servicios de para
nnidades de salud, *Certificado de
salud ororgado por el Ministerio de

: Salud Piblica (MSP) o per un centro
de salud avtorizado. Personal de
apoyo! (el personal de apoyo ne se
considerard para la catalogacién del
proveedor, Este personal serd
contratado por el proveedor, de
acuerdo a los requerimientos de Ta
entidad contratanie, 1na vez que se
haya gencrado la orden de compra).
Nutricionistas: ET proveedor con la
finabidad de validar kos. memnis
establecidos con la entidad
contratante, deberd contar con el aval
v firma de un nutricionista gue
zarantice el cumplimiznto del mend
con los requerimientos nutricionales
sefialados por Ja entidad contratante.
El mismo deberd tener un titulo
prafesional de tercer nivel registrado

en Senescyl que acredite formacion en
Nutricidn Humana, Dietética o
equivalente. El proveedor deberd
contar con minimao de nutricionistas
que cwmplan los turnos de trabujo
diurne y vespertino que completen las
40 horas semunales en los 7 dias
asignados. Dos (2) Badegueros:
*Certificado que acredite haber
cursado y aprobado mddulos de
higiene y manipulacion de alimentos o
buenas praclicas de manufactora, *
Certifiendo que acredite capacitacion
0 experiencia des al menos seis meses
en mangjo de bodegas de alimentos en
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servieios de preparacién de alimentos.
*Certificado de salud atargado por el
Ministerio de Salud Pdblica (MSP) o
por un eentro de salud autorizado,
Supervisor: ¢l proveedor designard a
una persond de su equipo para gue
curapla con las funciones de
supervision/odministracidn. Cficio
Circular Ne. SERCOP-CDI-2(17-070
De igual manera, el proveedor
designard 2 una o varias personas de
los miembros del personal de trabajo,
segiin se requiera, para que se
encarguen exclusivamente de
funciones relacionadas con la
limpigza general de in zona de
maniputacion de alimentos v comedor,

22/9/23 20:43

64.785,0000

7.774 2000

72.559,2000

1750

72.559.2000

Fecha de Impresidn: viernes, 22 de septiembre de 2023, 20:41:59
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Ordende  ~p o5o30000493120 | Fechade 51 g 5093 Fechade 5 09 5073
compra: emisidn: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
ASOCIACION
DE SERVICIOS
Nombre Razon DE .
comercial: social: ALIMENTACION RUC: 1391877846001
LOS CARAS
ASOLOSCARAS
Mombre del ‘
representante BERMUDEZ ESPINOZA LIGIA ELENA
legal: °
Correo Correo
electrénico el mfcc1980@hotmail.com electronico mfccl980@hotmail.com
representante dela
legal: empresa:
Teléfono: 052398156 0994061756
Tino de Ntimero de - : Caodigo de la Nombre de la
P Corriente 3001335428 | Entidad 230206 | Entidad BANECUADOR
cuenta: cuenta: . . . .
: Financiera: Financiera:
Entidad HOSPITAL MIGUEL . .
contratante: 1. ALCIVAR RUC: 1360007560001 Teléfono: 052690009
MGS. OMAR
Persona que - po1RiGUEZ Cargo: | JRENTE Correo o spmhalcivar@gmail.com
“autoriza: HOSPITALARIO |electrdnico:
PAREDES - :
Nomibre :
funcionario zmandrade Corref) . marita_salazar@nmha.gob.ec
encargado electrénico:
del proceso:
LEONIDAS
Provincia: MANABI Cantén: SUCRE Parroquia: PLAZA
GUTIERREZ
MANABI/SUCRE / TERMINAL
Direccitn LEONIDAS PLAZA TERRESTRE
Entidad: Calle: GUTIERREZ /KM 4 Niamero: S/N Interseccion: DR,
) Y MEDIO VIA ) T ANSELMO
CHONE DIAGONA VERA
SNY SN SALAVARRIA
Edificio: HOSPITAL Departamento: DIRECCION | Teléfono: 052690009
Horarlo de recepeion 41 4 15100 y de 13030 2 16h30
de mercaderia:
Datos de R ble d
entrega: esponsa de ¢ LCDA. CARMEN ARTEAGA CEDENO, ADMINISTRADORA DE LA
recepeion ¢e ORDEN DE COMPRA
mercaderia:
. y MANABI/ SUCRE / LEONIDAS PLAZA GUTIERREZ / KM 4 Y MEDIO VIA CHONE
Direccidn de | DTAGONA SN Y SN /N y TERMINAL TERRESTRE DR. ANSELMO VERA SALAVARRIA,
entrega: HOSPITAL, DIRECCION
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Observacitn:

Mediante memorando Nro. MSP-CZ4-HMHA-GERENCIA-2023-2529-M se designa como
Administradora de la Orden de Compra a la Leda. Carmen Moncerrate Arteaga Cedefio, Enfermera 3.
E1 plazo de ejecucion de la-orden de compra para Pacientes serd a partir de la fecha que notifique 1a
Adminisiradora de la Orden de Compra. Favor comunicarse al niimero de contacto: 0989588217,

Los pagos de la presente orden de compra se realizarén con cargo a les fondos propies provenientes del presupuesto
de la Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria
deberd certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su nombre v ea una entidad financiera

que esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgdnica del Sistema Nacional de Contratacién Pablica y la
normativa legal vigente. La aplicacidn de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con

el retraso.

Esta orden de compra estd sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenie Marco
suscrito con el SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integiante de la presente

orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacidn referente a la entrega de los bienes y servicios en
el portal.-A las érdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de Iz Ley Orgdnica del Sistema Nacional
de Contratacion Piblica y su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

Y
[z ,@
- B v cssmstmamrance o
[B 55 @;;EI TEngE i oMaAr FABRICIO
P AT SN R RODRIGUEZ PAREDES
C 7 craza clemeinmmraana pars bl s Y
RIA JANETH s i ]

TAZAR CEVALLOS [EFRT A

7 LTI S 122 P e e S
% CMAR FABRICIC
H _’.:';RODRIGUEZ PAREDES

Funcionario Encargado del

Persona que autoriza
Proceso

Nombre: zmandrade Nombre: MGS. OMAR

Miaxima Autoridad

Nombre: OMAR FABRICIO

_RODREGUEZ PAREDES RODRIGUEZ PAREDES
crC Descripeion Cant V. Descuento Sub. Impuesto | V. Total Partida Presup.
nuitario Total (%)
632300212 | SERVICIO DE 7200 2.5340 00,0000 | 36.489,6000 12,0000 § 40.868,3520  9000000003000131420253023588888888
ALIMENTACION 2
PERMANENTE CON Meses

EQUIPAMIENTO - PARA
PERSONAL MEDICC DE
| HOSPITALES Y
UNIDADES DE SALUD
(COMPLEMENTARIA AL
SERVICIO PARA
PACIENTES
HOSPITALIZ ADOS {TIPO
m

- UNIDAD DE MEDIDA:
Una racidn= desayung o
aimucrzo o merienda.

- PARAMETROS
OBLIGATORIOS PARA LA
PREPARACION DE
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ALIMENTOS: Oficio Circular
No. SERCOP-CDI-2017-070:
Lasal y aziicar se entregardn
por separado on los diferentes
tiempos de comida, de acuerdo
a lo requeride por la entidad
contratante quién se basard en
las dictas asignadas a los
pacientes por la nuticlonista o
médice tratante. En los casos
que amerite el azicar normal se
reemplazard por cdulcorante no
calérico.

- ROPADE TRABAJO: *En
todos log casos el personal
contaril con equipos de
proteceion. *Todo el personal
deberd contar con uniformes
completes: gorro, malla para ¢l
cabello, detantal de proteccion
y ruantes para fa manipulacién
de alimentos, zapatos
antideslizantcs. *El personal
deberd guardar 1a presentacicn
v asepsia de log uniformes en
todo momento, *El personal
deberd precautelar [a higiene
personal integral: manes
limpias, uias cortas, cabello
recogido, no portar accesorios
como anillos, pulscras, aretes u
olros objetos que pudicran
preseitar ui riesgo en la
prestacidn del servicio. *El
persenal que realice ja
prestacion del servicio ne podrd
tener heridas o infecciones
cotdneas. El proveedor reulizard
unualmente exdmenes médicos
u todo su personal. Bstos
exdmencs son los sigalentes:
Biometrfa hemdtica completa,
Serologiz [VDRL), Blemental y
microscdpico de orina,
coproparasitario, coprocultivo,
cxamen médico general,

- CONDICIONES DE
PRESTACION DEL
SERVICIO: * o3 precios
asignados para el servicio de
alimentacién para el personal
de salud se rigen segiin ¢l
Acucrdo Ministeriai No. MRL-
2014-0114. Art. 3. Del Valor
del servicio. *1a informacion
referente alos gastos ds
transporte cstin especificados
en la ficha SERVICIO DE
ALIMENTACION
PERMANENTE CON
EQUIPAMIENTO - PARA
PACIENTES
HOSPITALIZADOCS (TIFO 1),
*Durante todas las fases del
servicio de alimentacién, €l
contratista nplicaran las normas
establecidas en los manuales:
BPM’s (Buenas Priclicas de
Manufactura), HACCP
{Anilisis de Peligros y Puntos
Criticos de Controel), y POES
{Practicas Operativas
Bstandarizadas Sanilarias) con
la obligacién de entregar
informes, andlisis v resultudos
al administrador del contrato de
mancra mensual. *El proveedor
deberd cumplir conla
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Reselucidn ARCSA-DE-037-
2015-GGG que sefala lu
Norma téenica sanitaria sobe
pricticas correctas de higiene
para establecimientos
procesadores de alimentos
categorizados como artesanales
v organizuciones de! Sistema de
Feoncmla Popular y Solidaria
ademis ¢l proveedor
garantizard la calidad del
servicio de acuerde a la Guia de
usuario: Manual de Buenas
Pricticas de Higiene y
Manipulacign de Alimentos cn
Restaurantes y Cafeterfas del
ARCSA. #Al menos una vez a
la semuny s¢ realizard la
desinfeceion profunda del
menaje utilizado para la
prestacidn dei servicio (vajilla,
ollas, ete.). *El lugar de
preparucisn de alimentos parte
de la prestacion del servicio,
deberd [impiarse antes v
después de la prestacién del
mismo, asegurdndose que este
se epeuciire en condicicnes
dptimas para garantizar la
inocuidad de los alimentos.
"Clicio Clreular No. SERCOP-
CDI-2017-070 *La entidad
contratante dircctamente o a
través de terceros, de ser el
caso, verificard el cumplimicnto
de las condiciones especificas
del servicio sefialadas cn la
presente ficha téenica, para lo
cual el proveedor dais todas las
faciljdades y proporcionard la
informacidn que le sea
requeridu, *La entidad
Contratante s¢ roserva el
derecho de realizar, en
cualyuicr instante. a lravés do
Iaboratorios especializudos, ¢l
andlisis fisico, quimico y
microbioldgico a todos Jos
nsumos ntilizados en la
eliboracién de alimentos, asf
como su producte final, los
gastos de estos andlisis corerdn
por cuenta de [a entidad
contratante”™, Para el
cutmplimienio de este conirol, el
provecdor deberil conservar
muestras diarias de la
alimentaclén que se haya
brindade, estids muestras se
almacenardn durante una
semana, *Los menis deberin
scr bajos en grasas y azucares,
*Los alimentos procesndos a
utilizarse en la preparacion de
los mends., deberdn tencr
registro sanitario o notificacidn
sanitaria vigente. otorgado por
la Autoridad Sanitaria
Nacional, muntenerse en su
vecipicnte comercial y cumplir
con ias condiciones de
almuccnamiento detallada en el
mismo. B tiempo de consumo
de los mismos. no puede ser
posterior a la focha de
caducidad del producto
cstablecido en ¢l mismo. *Los
alimentos perceibles deberdn
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colacurse en un reftigerador o
congelador para impediz su
deterloro. *Los allmentos
frescos y semiprocesados
utitizados en el servicio de
alimentacidn deberdn mantener
dptimas condiciones, para que
no alteren la calidad e
inoculdad de fos mismos. El
provecdor adjudicadeo deberd
ascgurar que los alimenios
freseos gue se wtilicen en la
preparacidn de alimentos sean
adquiridos obligatoriamente a
{os proveedores catalogados en

fas fichas de canastas de
productos alimenticios del
SERCOP (el proveedor
catalogado podrd solicitar al
SERCOP el listado de los
proveedores catalogados en Jas
fichas de canastas de produclos
frescos para la adqguisicion de
los mismos). *Los proveedores
dentro de su cronograma
mensual deberdin incluir mends
que contengan productos
Iocales, utilizande productos
(vegetales / frutas) de
temporada lneentivando los
hibitos y costumbses propios de
Ia loculidad. *Se tomtardn cn
cuenta las necesidades -
especificas de ia entidad
contratante para el disefio del
ment mensual dentro de los
pardmetros sefialados en el
Atributo No. 2 de la prescnte
ficha, *El provecdor tendrd que
verificar las condiciones de las
instalaciones para la
preparacion de alimentos en
conjunte con la entidad
contratante pava garantizar que
cl agua para ol lavado de fos
alimentos, lavado del
cquipamicnto de cocina, ¥ olrog
sea agua tratada (filtrada o
clarificada) o potable, con fa’
finulidad de evitar et
aprovisionamiento de fuentes
contaminadas o contaminacicn
cruzada. *Los mesones, pisos,
paredes, estanterfas.
refrigeradoras, congeladorcs y
cquipo en general gue se utilice
para esie [in se mantendran
completamente limpios, antes,
durante y despuds de ser
cnbregado el servicio de
alimentucion, *1] proveedor
vigifard el complimiente del
articulo 30 del Reglamento para
el mangjo adecuado de los
desechos infecciosos generados
en las instituciones de Salud en
el Ecuador. asi como las

| determinaciones scilaludas para
cl mancjo de alimentos cn la
Ley Orgiinica de Salud del
Eeusdor y en el Manaal del
Meodelo de Atencién Integral de
Sisterea Nacional de Salud
Familiar Comunitario ¢
Intercultural (MAIS-FCD. *Lo
referente a la limpieza ¥
artleulos de limpieza a
utilizarse en ¢l preseute servicia
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se encuentra cspecificado en la
ficha SERVICIO DE
ALIMENTACION
PERMANENTE CON
EQUIPAMIENTOD - PARA
PACIENTES
HOSPITALIZADOS (TIPOG I).
*La entidad contratuite
capacitard 4l provecdor
adjudicado acerca de los
protocolos ylo procedimientos
vigentes on la institueién de
higiene del personal. manejo de
desechos, higiene y
manipulacién de alimentos,
cutre otros que se considercn
necesarios para la prestacidn
del servicio. Estos
procedimientos ser:in
cumplidos por ¢l proveedor
durante todo el tiempe que dure
la prestacidn del servicio.

- DESCRIPCION DEL
SERVICIO: #La presente (icha
ticne como rango referencial la
atencién de 50 a 100 usuarios
por dia, por tante ¢l incremento
de equipos. herramicntas y
cualquier insume adicional seed
directamente proporeional al
niimero de usuarics diarios. -
Este scrvicio consiste en la
preparacion, ¢lahoracion y ¢t
servicio de mends establectdos
previamente. El serviclo
incluye la provisidn de una (1)
comida que puede ser:
desayuno o slmucrzo o
merienda pura el personal de
salud. Por consiguicnle una
racidn contiene: MENT
REFERENCIAL DE 2000
KCAL DESAYUNG
ALMUERZ.C MERIENDA -1
bebida (leche, aromatica,
colada) *Sopa (1 porcidn)
*Sopa (1 poreldn) -1 porcidn de
fruta fresca o en compota
#Segundo plato: *Sepundo
plato: -1 vaso de jugo -2
opciones de proteina -2
opciones de proteina -1 opeidn
del grupo de proteinas -2
opeioncs de ensalada -2
opeiones de ensalada -1 opeién
de carbohidratos -1 opcion de
carbohldrate (ame:, papa, yuca,
tallarin, verde, etc.) -1 opeicn
de carbohidrato {arroz, papa,
yuca, tallarin, verde, etc.) -1
guarticidn -1 guamicién -1
vuso de jugo -1 vaso de jugo
FPostre: fruta freses o compota
o gelatinu o flan DETALLE
REFERENCIAL DE
PORCIONES POR INGESTA
DESAYUNO
CARBOHIDRATO
PROTEINA
LACTEO/BEBIDA TUGO
FRUTA PESO PESC VOL.
YOL. PESQ 60 gr 30-50 gr 200
ml 200 ml 60 gr DETALLE
REFERENCIAL DE
PORCIQNES POR INGESTA
ALMUERZD SOPA
CARBOIHDRATO
PROTEMNA GUARNICION
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ENSALADA JUGC POSTRL
VOL.PESO PESO PESO
PESO VOL., PESO 250 ml 70
g1 100 gr 30 gr 150 gr 200 ml
60 gr DETALLE
REFERENCIAL D&

: PORCIONES POR INGESTA
MERIENDA SOPA
CARBOHIDRATO
PROTEMNA GUARNICION
ENSALADA JUGO VOL.
PESO PESO PESO PESO
VOL. 250 ml 70 gr 100 gr 50 gr
150 gr 200 ml La entidad
contratante dotard al provecdor
de un espacio fisico que cumpla
con lus condiciones de
salubridad ¢ higiene para la
adeeuada prestacion del
servicio. Serd obligatoria fa

preparucion on estas
instalaciones. Esta drea

! permitird la instalacidn o uso
del equipamiento con la
finalidad de mantener
condiciones dptimias para la

! presiacion del servicio. Estas

i instaluciones deberdn contar
con vias de cvacuacidn para el
agua, clectricidad y zonas
adecuadas para la disposicida
de residuos sélidos y ¢l
proveedor deberd ucoplarse al
sistema de reciclaje si existiere
e In Entidad Contratante.

s Después de culminar con el

! servicio, ¢l proveedor.
procederd a vealizar 1a limpieza
y recoleceién de residuos. EL

i proveedor es responsable por

‘ las condiclones de asepsia de
todos los espacios relacionados
| coll su trabajo, en especial el

i drea de manipulacién de

| alimentos. Bsta drea, su

1 limpieza y mantenimiento
deberdn contemplar el
protocoio de lHimpieza y
desinfeccidn para hospitates, asi
como el manejo especifico de
limpicza de estos espacios de
acuerdo con fa normativa
vigente y normas de
bivseguridad cstablecidas desde
¢l Conseio Nacional de Salud.
Se establece como obligatoria
la limpieza profunda de cardeter
semanal, tomando en cuenta la
limpieza de trampas de gus y
agua. De la misma manera se
contempia el uso de
desinfectante de manos antes de
iniciar el servicio de
preparacion de alimeatos, E]
serviclo de alimentacién estard
disponible todos los dias de la
semana (7) sin excepcidn. Serd
responsabilidad del proveedor
garantizar ki distribucion del
personal de manera que la
comida pueda ser servida a la
temperatura aprepiada y acorde
a su preparacién, dentro de los
horurios establecidos por la
entidad contratante dentro del
horario de atencién de las
06GhGO y 21100 come mdximo.
La alimentacidn y transpotte
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del personal contratado para fu
ejecucion del contrulo comeni
de cuenta del proveedor. Los
proveedores interesados en
ofertar parn el presente scryiclo
tendrin la libertad de asociarse
dentro de los cdnones de la
Econamia Popular y Solidariy,
la Agricultura Familiar y todas
lus précticas que permitan y
promucvan la inclusidn de los
emnprendimientos ccondmicos
con base social a los procesos
de Contratacidn Estatal. - El
proveedor que quicra adherrse
a la prestacion del presente
servicio obligatoriamente
deberd estar catalogado cn ¢l
servicio de alimentacién
peralanente con eqUipamiento -
para pacientcs hospitalizados
{TipoI).

- PRECIC DE ADHESION:
US$ 2,534 (No incluye TVA)

- INFRACCIONES,
SANCIONES Y APLICACION
DE MULTAS: - Se
tomardn en cizenta las mismas
nfracciones v multas
especificadas on la ficha téenica
SERVICIO DE
ALIMENTACION
PERMANENTE CON
EQUIPAMIEINTO - FARA
PACIENTES
HOSPITALIZADOS (TIPO I,
- PLAZO DE EIECUCION
DEL SERVICIO: La ejecucidn
de prestacién del serviclo,
Iniciard en ¢l plazo minimo de
state (7) dias contados desde fa
formalizacidn de lu orden de
compra. tiempo en ¢l cual la
-| entidad contratante v el
proveedor deberdn aprobar ¢l
meni y cronograma de entrega,
salvo acuerdo exproso entre las
partes, mismo que no podrd ser
mayor a 15 dias.

-« GARANTIAS: * La
garantia de ficl cumplimiento
de la orden de compra, si la
cuantia de la misma generada
es mayor al valor que resulte de
multiplicar el coeficiente
0000002 por ¢l presupuesto
injcial det Estado del
correspondicente cjerelvio
ceonomico. Bsta garantia se
rendird por un valor igual ol 3%
del monto total de la orden de
compra. “La garantia de buen
uso de antivipo, por un valor
equivalente al 100% del valor
recibido por este concepto de
haber sido concedido por la
entidad contratante, Las
garantiag contempiadnﬁ en este
numeral, serdn entregadas a
través de eoalquicr forma
prevista ex el articuto 73 de ta
Loy Orgdniea del Sistema
Naclonad de Contratacion
Publica, ¥ serdn devueltas
confeime lo dispuesto en ol
articulo 77 de la misma ley.

- HORARIC: Los horarios de

alimeniacion se fruccionardn en
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tres tempos de comida
principales (desayuno -
almuerzo - merienda). Estos
horarios deberdn ser acordades
entre ¢l proveeder y la entidad
contratante, tenicndo come
condicidn que la jornada laboral
inicie a lus 06000 como lo mds
tewprano ¥ no vaya mas alld de
fas 21H0D como mds tacde.

- FRECUENCIA Y FORMA
DE PAGO: Los pagos se
realizardin con cargo a la partida
presupuestaria de cada entidad
contratante, contra servicio
prestade con frecuencia de pago
mensual, Para Hquidacidn de
las drdencs de compra, s
tomacin en cuenta 1oy
siguientes eniterios: 1. Se

- realizard el pago per servicio
prestada, es decir por el ndmero
efectivo de ingestas scrvidas.
La entidad contratante deberd
conlirmar este niimero de
ingestas dos veces al dfa,
maflana ¥ tarde, para gue se
gunrde concordancia con el
nuincro de ingresos ¥ egresos
de los hospitales y unidades de
salod. 2. Se generard ln
orden de compra por el nimere
de nsnarios y la Lquidacicn se
realizard scgan la cantidad de
raciones consumidas y que han
sido contirmadas previamente,
conemplando el precio
establocide para cada tiempo de
comida.

- CAPACIDAD MAXIMA
DE PRODUCCIGN:: La
capacidad productiva se
establece de la siguicnte
manera: Un grupe de trabajo
compuesto por dos (2} jefes de
cocing y cinco (3) ayudantes de
cocina para atender a un grupo
de hasta 100 usuarios diarios
(considerando que 1 usoario = 1
tiemnpo de comida: desayuno o
almuerzo o mericnda), en dos
turnos cumplimiento con
[DALOG u 13000 / 13000 a
21h00) con | jefe de cocina y
dos ayudantes para cada murno.
Se consideran turnos con. 7
persenas debido a que cstos
horarios aplicardn para los 7
dius de la semana sin
excepein. A partir de cllo se
considerard dos (2) ayudanies
de cocing adicionales por cada
50 usuarios y dos (2) jefes de
cocing por cada 1) usnarios
adicionales. El proveedor
deberd dividir su capacidad
mixima de prestacidn de
servicio, entre todas las ingestay
solicitadas dentro del horario
determinado, segiin el nimero
de jefes de cocinas y auxiliares
que declare en su oferta. El
grupo de trabajo, que incluye Ia
presencia de: nutricionistas,
bodcguerns y supervisor se
estableee en la [icha SERVICIO
DE ALIMENTACION
PERMANENTE CON
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EQUIPAMIENTO - PARA
PACIENTES
HOSPITALIZADOS {TIPO ).
- EQUIPCG MINIMO
REQUERIDO: “La presente
{lcha ticne como rango
referencil la atencidn de 30 o
100 nsuarios por dia, por tanto
cl ncremento de equipos,
herramientas y cualguier
insumo adicional serd
directamente proporcional ai
ntmero de ususrios diarlos.
Equipo necesario: El equipe a
utilizarse en la prestacion del
PrEsenic servicio se encuentri
detallacdo on ta fcha SERVICIO
DE ALIMENTACION
PERMANENTE CON
EQUIPAMIENTO - PARA
PACIENTES
HOSFITALIZADOS (TIPO I).
Adicional a cste equipo el
proveedor contard con: ¥
cafetera 1 Juguera de dos
tanques, minimo 18 litros de
cupacidad *1 linea de
sumovares con todos los
aditamentos necesarios paru su
us0 0 una estacidn de “self
service” *3 carritos para la
recoleccidn de bandejas (20
bandejas) Menaje: El menaje a
utifizarse en la prestacion ded
presente servicio se encuentra
detallado cn la ficha SERYICIO
DE ALIMENTACION
PERMANENTE CON
BEQUIPAMIENTO - PARA
PACIENTES
HOSPITALIZADOS (TIPG ).
Adicienal a este cquipe el
proveedor contard cor: *Vajilla
de poreelana, no porosa y ficit
de limpiar. (La calidad de la
vajilla serd adecuada para
garantizar quc por deterioro o
rotura o lastime a ningtin
useario 1i operario, ademids €l
matcrial de claboracion no
deberd interferir en la calidad
de log alimentos). *Cuberterfa
de acere inoxidable. *Mesas y
sillas: Para el cileulo del
nimero de mobiliario requerido
se uljlizari ¢l sigulente
coeliciente: Mayor nimero de
ingestas on ¢l dia (desayuno o
almuerzo o merienda) —ee---a—

-— Bl nimero de turnos*®
dentro de un tiempo de comida
-En cl caso de la presente ficha
s¢ considera el aimuerzo como
[ ingesta con mayor nitmero de
usuarios y que ¢l personal se
distribuye en tres turnos™®
diferentes durunte un tiempo de
comida. Las heramientas v
maquinasia para la prestacin
del presente servicio se
encuentran detalladas en la
ficha SERVICTQ DE
ALIMENTACTON
PERMANENTE CON
EQUIPAMIENTO - PARA
PACIENTES
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HOSPITALIZADOS (TIPO I).
Nota: *El proveedor
proporcionard lag herrunientas,
utcnsifios ¥ wodos los insumeos
que se Tequieran paca la
claboracidn de los allmentos,
*].os utensilios no dehen ser
utilizados al mismo tiempo para
la preparacion de dos tipos de
alimentos diferentes. para evitar
la contaminacidn cruzada, *Los
utensilios de cocina deben ser
[sowénmicos de acert inoxidable
1 otre material no ioxice, deben
ser correctamente limpiados v
desinfectados. Bl proveedor
come requisite para catalogarse
deberd presentar documentos
que respalden la disponibilidad
del equipo minime (facturas,
titulos de propiedad, contratos
de compra-venta, declaraciones
juramentadas de propiedad, o
de arrendamiento).

- PRECIOS
REFERENCIATES PARALA
LIQUIDACION DE LA
ORDEN DE COMPRA: Se
wiilizardn los siguientes precios
para la liquidacién de Ja orden
de pago por parte de fa entidad
contratante; INGESTA
(PRECIO SIN IVA) Desayuno
U8 2,36 e/a Almuerzo USS
263 ciu Merienda US$ 2,50 ciu
* [istos precios son
referenciales para la liquidacidn
de ia orden de compra de
acuerdo con el nimero de
ingestas solicitadas en la misma
y su concordancia con el
nimero de ingestas servidas de
manera efectiva por el
proveedor. Adicionalmente, el
proveedor presentard un
informe de servicios prestados
con el nimere de ingestas
servidas o conlirmadas. La
entidad contratante acogerd cste
informe como insumo para la
cluboracidn de su informe de
satisfaccion previo al pago
mensual de fa orden,

- REQUISITGS DE PAGO:
¥l pago se realizard previo ala
presentacion de los siguientes
documentos: -Factura. -Informe
mensual de conformidad del
servicio realizado por el
personal designado para ¢l
efecto on el cual conste el
detalle del cuadro de control de
ingestas, uno por parte de la
entidad contratante y olro por
parle del proveedor. -
Presentacin ante la entidad
concratante de credenciales de
elfla nutricionista encargado de
1a validacion del men, asi
come sus dates de contacto
(nombre, nimero de eléfono
celular y correo electronico). -
Acta de entrega recepeidn del
servicio e informe del
administrador de lu orden de
compra. -Planilla de pago
mensual de afitlaciones at
Instituto Beuatorane de

hitps://catalego.compraspublicas.gob.ecfordenesfimprimir?id=2493128&nrumdec=4 Pagina 11 de 14



Catdlogo electrénica : 22/923 20:44

Seguridad Social en los casos
que corresponda. - Copius de
las facturas de compra de
alimentos frescos y
semiprocesados a los

proveedeores catulogados en las
fichas de canastas de productos
alimenticios del SERCOP
{detallado en el atributo No. 8},
- NORMATIVA
APLICABLE: * Manual de
Munipulacion de Alimentos
vigente, cmitide por fa Agencia
Nacional de Regulacion,
Control y Vigilancia Sanitaria
{ARCSA) *Manual de Buenas
Pricticas de Migicne y
Munipulacién de Alimentos en
Restaurantes y Cafeterfas de la
_ Agencia Nacional de
Regulacidn, Control y
Vigilancia Sanitaria (ARCSA).
* Nermas INEN vinculadas.
*Reglunento para ¢l manejo
adecuado de fos desechos
infeeciosos generados en las
instituciones de Salod en e!
Ecuador. *Ley Orgdnica de
Salud del Ecuudor. *Manual del
Modelo de Atencidn Integral de
Sistema Nacional de Salud
Familiar Comunitario ¢
Intercultiral (MAIS-FCI). *Se
considerardn otros protocolos
yio procedintientos especilicos
que la Institueidn establezca
con ¢l proveedor para la
prestacicn del servicie, Nota:
Do existir. se tomard en cuenta
también las actualizaciones ylo
modificaciones a lus narmas
enunciadas.

- FUNCIONES DEL
PERSONAL: Cocinero o Jete
de Coclna: *Ejecut las
disposiciones del chef para el
| trubajo en la cocina, ¥Preparar
los alimentos. Ayudante de
cocimi *Asistir en la
preparacion de alimentos,
transporte ¥ entrega de
alimentos. *Cumple con la
programacién seffaiada por el
jefe de coclna o cocinero para
fa preparacion de alimentos en
todas las instanclas, dentro ¥
fuera del drea de cocina.
*Realizar el trangporte de los
alimentos e insumos requeridos
para la prestacidn del scrvicio.
*Realizar la entrega de los
alimentos al personal,
#Colaborar von la limpieza de
los utensilios y del drea a su
cargo, fanio de preparacion
commo de servicio alimentos,
Funcienes de persenal de
a'poyo: Las tunciones del
personal de apovo se
encucniray detallades en la
ficha SERVICIO DE
ALIMENTACION
PERMANENTE CON
EQUIPAMIENTO - PARA
PACIENTES
HOSPITALIZADOS (TIPO 1),
Oficio Civculur No. SERCOP-
CDT-2017-070: Personal de

https:f{catalogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?/d=2493129&numdec=4 Pagina 12 de 14
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impicra: el personat designado
para ta limpicza general de la
zom de manipulucidn de
alimentos y cornedor deberd
cumplir con la normativa
vigente ¥ normas de
bioseguridad establecidas desde
el Conseje Nacional de Salud,
ademds dc protocolos y/o
procedimientos de limpieza
vigentes on la entided
contritante y que se consideren
necesarios para la prestacidn
del servicio,

- PERSQONAL MINIMO
REQUERIDG / FORMACION
Y CAPACITACION: Oficio
Circular No. SERCOP-CDI-
2017-019 “Des (2) Chefs o
Lider de cocina #{Ttulo de
instruccién superior en o rmma
de Gastronomia: o, certificacion
artesanal; o, Certilicado que
acredite formacion o
capucitacidén en gastronomia
yfo preparacidn de alimentos, o,
experiencia dc minimo 3 afos.
Certificado que acreditc haber
cursado y aprobado cursos de
higiene y manipulacién de
alimentos o bueras praclicas de
manufacturs, *Certificado que
acredite expedencia de al
menes un afio en servicios de
preparacion de alimentos, de
preferencia en servicios para
unidades de salud. #Certificado
de safud otorgado por ¢l
Ministerio de Sulugd Priblica
(MSF) o por un centve de salud
autotizado,” Cinco (5)
Ayudantes de cocina:
*Certificado que acredite haber
cursado y aprobado médulos de
higiene y manipulacién de
alimentos o bucnas pricticus de
manufactura. *Certificado que
acredite capaeitacidn o
experiencia de al menos sels
meses en servicios de
preparacién de alimentos, de
preferencia en servicios de para
unidades de salud. *Certificado
de salud etorgado por el
Ministerio de Salud Priblica
(MSP) o por un centro de salud
autorizado. Personul de apoyo:
Bl personal de apoyo se
encuentra detailado en la feha
SERVICIO DE
ALIMENTACION
PERMANENTE CON
EQUIPAMIENTO - PARA
PACIENTES
HOSPITALIZADOS (TIPO I},
Oficio Circular No. SERCOP-
CDI-2017-070: De igual
manera, el proveedor designard
auna o varias personas de los
miemibros del personal de
trabajo, segiin sC roquicra, pard
que se encarguen
exclusivamente de funciones
relacionadas con fa limpieza
general de la zona de
manipulacion de alimentos y

comedor.
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36.489,6000
4.378,7520
40.868,3520

7200
40.868,3520

Fecha de Impresién: viernes, 22 de septiembre de 2023, 20:43:24
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Ordende  op H0030002483583 Fechade o, 49 2003 Fechade ¢ 50,2023
compra: ‘ emision: aceptacion:
Estado de 1a Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
ASOCIACION
DE SERVICIOS
Nombre Razdn DE LIMPIEZA "
comercial: social:  MULTICLEAN | RUC: 1391846320001
SANICA
ASOSANICA
Nombre del
representante MENDOZA PINCAY ALISSON JAHZEEL
legal:
Correo Correo
electronico el . o . electronico . o .
representante muliiclean.limpieza@hotmail.com de la multiclean limpiezaZihotmail.com
legal: empresa:
Teléfono:
Tipo de cuenta:  -- | Namero de cuenta:  -- | Cédigo de la entidad financiera: -- .| Instituecion financiera: --
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad HOSPITAL MIGUEL H. : . ]
contratante: ALCIVAR RUC: 1360007560001 Teléfono: 052690009
Persona que MGS, OMAR RODRIGUEZ Carvo: GERENTE Correo hospmhalcivar@gmail.com
autoriza: PAREDES argo: HOSPITALARIO | electrénico: ¥ varega
‘Nombre
funcionario zmandrade Corre? . marita salazar@hmha.gob.ec
encargado electrénico: -
del proceso:
_— o ‘ . LEONIDASPLAZA
Provincia: MANABI Cantén: SUCRE Parroquia: GUTIERREZ
MANABI/ SUCRE/ RMIN
Direccion LEONIDAS PLAZA %ERRESTAI%E DR
Entidad: Calle: GUTIERREZ /KM 4Y | Nimero: SIN Interseccion: '
ANSELMO VERA
MEDIO VIA CHONE : SALAVARRIA
DIAGONA SN'Y SN '
Fdificio: HOSPITAL Departamento: DIRECCION | Teléfono: 052690009
Horario de recepcion de 08500 & 12300 v de 13030 a 16130
Patos de mercaderia:
entrega: Responsable de recepcidnde  ING. SILVIA CEDENO ZAMBRANO, ADMINISTRADORA DE LA
mercaderia: ORDEN DE COMPRA .
Direccion de | MANABI/ SUCRE / LEONIDAS PLAZA GUTIERREZ /KM 4 Y MEDIO VIA CHONE DIAGONA SNY
entrega: SN S/N'y TERMINAL TERRESTRE DR, ANSELMO VERA SALAVARRIA, HOSPITAL, DIRECCION
Mediante memorando Nro. MSP-CZ4-HMHA-GERENCIA-2023-2432-M se designa como Administradora
Observacion: de la Orden de Compra a la Ing. Silvia Elizabeth Cedefio Zambrano, Analista de Recaudacién El plazo de
’ " | ¢jecucion de la presente orden de compra comenzard a partir del 9 de septiembre de2023. Favor comunicarse
al nlimero de contacto: 0960459532

lded _ 819/2023, 15:45
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Los pagos de la presente orden de compra se realizarén con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de ia
Entidad Contratante, relacionados con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupuestaria debera certificarse
por la totalidad de 1a orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar upa cuenta que este a su nombre y n una entidad financiera que esté
habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicara la multa
conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgénica del Sisterna Nacional de Contratacion Publica y la normativa
legal vigente. La aplicacién de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

|

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contraidas por el proveedor en el Convenio Marco suscrito con el
SERCOP y el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de compra.

La entidad contratante estd obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el portal.
A las 6rdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Orgénica del Sistema Nacional de Contratacion

Publica v su Reglamento, relacionado a contratos, en 1o que fuese aplicable.

Eﬁﬁ%ﬁ@

Funcionario Encargado del

omuz "FARRTIOTO
RODHIGUEZ PAREDES
Y

Persena que antoriza

Fmtm
\:'hh
Iy

A
; i
i AR cTo
eI ORNIGUEY BRREDES
SR
Tk £

Maxima Auntoridad

Proceso
Nombre: MGS. OMAR Nombre: OMAR FABRICIO
Nombre: zmandrade . :
RODRIGUEZ PAREDES RODRIGUEZ PAREDES
DETALLE
CPC Descripcion Cant V. Descuente | Sub. Total | Impuesto |V, Total Partida Presup.
unitario (%)
253300012 | LIMPIEZA DE INTERIORES Y 19035 1,2900 0,0000 | 73.663,4500 12,0000 | 82.505,3040 | S00000000300013 142025302098 8888888
EXTERIORES THPO (T 3
- MAQUINAREA: Abrillantadoras | por Meses)

cadn 6000 m*. Aspiradora Industriales | por
cada 10.004 m*. Bombas Fumigadoras a
molor | por cada (0,000 m? Hidrolavadoras
| por cada 10.000 m? Bombas de Succion |
por cada 10.000 m?, Podadora | por cada
20.000 m*. e caso de que cxistan jardines

- EQUIPAMIENTO: *Uniforme
*Credencial de la empresa con foto y datos
personales en letra legible v grande -
*hfascantlos desechables espeeiales parn
limpiesa *Cuanics de caucho.

- MATERIALES: Alcohol antiséptico,
aromatizance, ambiental , destntectante
aromateraply, cloro Houido 5.5%,

atpmizador, mano de ose, bomba para bafos.
detergente, escoba de pluma, cscoba de coco,

cstropajo reforzado color verde, pafic
microtibra, fundas de basura negras 23x28
medianas, fimdas de basura ncgras
industriales 30x36, fundas de baswa blmeas
pequetias 18x24, guantes bicolor calibre 23,
secticida de 600 ml, lavavajilla de 430 ar,
accite rojo para limpiar mucbles. tela
repuesto de mopa para barido 40em,
estruchua de mopa 40 em. Lela repuesto de
mopa pary lrapea $0cm, squash ¥ extension,
recogedores de baswa, rapeadores jumbo,
guantes de nitrilo, Hja de agun, balde de 12

8/9/2023, 15:45
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It., jabon liquido para dispensader, papel
higidnico jumbe de 250 mirs doble hoja
blanco, papel toallz de mano, insceticida,
abono organtco, mopas para lmpieza de
vidrio de 35 e,

- TAREAS BASICAS DEL PERSONAL
DEL SERVICIO DE LIMPIEZA DE
OFICINAS: Limpicza de oficinas ¥ espacios
inleriores amobiados. Limpicza de 4reas
operativas. Limpicza de Baterfas Sanilarias,
Limpieza de dreas de circulacion. Limpicza
de dreas exteriores. Limpieza de dreas
restringidas, Limpieza de pargueadero y
patios. Limpicza de pargues v jardines.
Limpicza de vidrios extemos. Limpieza de
areas de atencion al pdblico.

- UNIFORMES: *Indumentaria adecuada
para realizar trabajos de Limpieza *La
indumenlaria debert estar en buenas
coudiciones de 1so, mismo que serd sujeto de
inspeceidn por a entidad contratante. *La
indumentaria debera adecuarse al clima.

- JORNADA: La eniidad contratante
generadora de Ia orden de compra,
establecerd el cronograma en base a turnos,
lomande en cuenta wn horario de trabajo peor
persona de hasta 40 horas a la semana

- NRO.DE PERSONAS: Ef nimero de
personas asignaday al servicie de limpieza de
oficinas depende de 4rea total def lugar donde
se realizard la limpiesa, (dependerd del
numero de {rabajadares, tomando cn
cansideracion un repdimiento de hasta 960
meiros cuadrados por persona)

- HERRAMIFNTAS: * HERRAMIENTAS
CANTIDAD Coche escunridor | por cada
3000 r. Coche utilitario 1 por cada 5000 mé
Escalera lelesedpica de 7 m 1 por cada 5000
m?*, Escalera pata de galio (tipo tijera) 1 por
cada 10.000 m?, Raswrillos 1 por cada 4060
ot i1 caso de que exiglan jacdines, Palas
por cada 4000 m? en caso de que existan
Jardines. Azadon | por cada 4000 m* cn caso
de que existan jardines, Tijeras de jaxdin |
por cada 4000 m* Costales 1 por cada 1000
m®, Carretilia 1 por cada 10.000 m® en caso
de que existan jardincs. Bastén telescapico
3x1350 em. {para limpieza de vidio) I por
cada 1.600 m*. Escurridor de vidrio con
aplicador quimice con extensiones | por cada
2.000 m?. Escuiridor de vidtio 35 cm con
extensiones | por cada 500 m?, Senalizacién
de prevencién de piso mojada 1 por cada
1.000 m*

- HABILIDADES Y
CARACTERISTICAS DEL PERSONAL DE
LIMPIEZA: *Rcsponsable *Conocimicnto y
experiencia *Honeslidad v reciitud *Alento y
amable, y mostear bucnas habilidades de
comunicacion *Excelente atencién al cliente
*Capacidad de trabajar en equipo
*Concenlracion en ef trabajo *Puntualidad v
cwmplimicnto de taehas y pardmettos,

- SUPERVISICGN: Existird un Supervisor
por Edificio o ¢l Administrador del Contrato,
quien se encargara de recorer las
inmediaciones de inmuchle cuzndo crea
correspondiente o necesario.

- TIEMPO MINIMO DE CONTRAT(:
Oficio Circular No. SERCOP-
CDI-2017-0020 En los productos de servicio
de limpieza las entidades contratautes
emitirdn las érdenes de compra por un
periodo minimo de 6 .En caso de que las
cntidades contratantes emilan drdenes do
compra por menor liempo, ¢f provesdor de
considerarle pertinenie podrd soliciiara la
entidad contratante dejar sin efecto la orden
de compra.meses, para efectos de garantizar
la esiabilidad laboral de los uabajadores.

Attps://catatogo.compraspublicas.gob.ec/ordenes/imprimir?id=248358...
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Subtotal

73.665,4500

Impuesto al valor agregado
(12%)

8.839,8540

Total

82.505,3040

8/0/2023, 15:45
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Nimero de Jtems 19035
Total de 1a Orden 82.505,3040

Fecha de Impresidn: viernes, 8 de septiembre de 2023, 13:44:35
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ORDEN DE COMPRA POR CATALOGO ELECTRONICO
Ordende -k 0230002483120 Fechade o6 49 2023 Fechade 40 092023
compra: ‘ ennision: aceptacion:
Estado de la Revisada
orden:
DATOS DEL PROVEEDOR
GONZALEZ &
GONZALEZ
Nombre Razdin SEGURIDAD .
comercial: ‘ social: PRIVADA RUC: 1792669723001
SEGONPRIV
CIALTDA.
Nombre del
representante GONZALEZ GONZALEZ STALIN PAUL
legal:
Correo Correo
electromico el . . electronico o .
representante gonarmiseguridadi@outlook.es dela contabilidadsegonpriv@outlook.es
legal: enpresa:
Teléfono: 0992735131 022956126
. _ ) Cédigo de 1a ‘ Nombre de la
Tipo de . Nimero de . . BANCO
cuenta Corriente cuenta: 02005219988 E}ntlda(.i 210384 _E.ntldafi PRODUBANCO
Financiera: Financiera:
DATOS DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
Entidad . HOSPITAL MIGUEL H. i .
contratante: ALCTVAR RUC: 1360007560001 Teletonp. 05269000.9
Persona que  MGS. OMAR RODRIGUEZ Careo: GERENTE Correo hospmhaleivar@gmail com
autoriza:  PAREDES 29° | HOSPITALARIO |electrénico: ¥ groat
Nombre _
funcionario zmandrade Corre? . marita_salazar(@hmha.gob.ec
encargado electronico: ;
del proceso:
LEONIDAS
Provincia: MANABI Canton: SUCRE Parroquia: PLAZA
' GUTIERREZ
MANABI/SUCRE/
Direccion de LEONIDAS PLAZA TERMINAL
entrega: Calle: GUTIERREZ / KM 4 Niimero: YN Interseccién: TERRESTRE DR.
® Y MEDIO VIA ' ' ANSELMO VERA
CHONE DIAGONA SALAVARRIA
SNY SN
Edificio: HOSPITAL Departamento: DIRECCION | Teléfono: 052690009
Horario de recepcidnde 01 06 2 15100 y de 13130 a 16h30
Datos de mercaderia:
entrega: Responsable de recepeién de  LCDO. ADRIAN CEDENO MEZA, ADMINISTRADOR DE LA
mercaderia: ORDEN DE COMPRA

1 des ' 8/9/2003, 16:46



Catalogo electrénico : . hLttps://catalogo.compraspublicas.gob ec/ordenes/imprimir?id=248312...

Mediante memorando Nro. MSP-CZ4-HMHA-GERENCIA-2023-2424-M se designa como
Administrador de 1a Orden de Compra al Ledo. Adridn Enrigue Cedefio Meza, Responsable Unidad
Comunicacién. El plazo de ejecucion de la orden de compra serd a partir del 9 de Septiembre de 2023.
Favor comunicarse al nlimero de contacto: 0983248607

Observacion:

Los pagos de la presente orden de compra se realizardn con cargo a los fondos propios provenientes del presupuesto de la
Entidad Contratante, relacionades con la partida presupuestaria correspondiente. La partida presupucstaria deberd
certificarse por la totalidad de la orden de compra incluyéndose el IVA., de ser el caso.

Es de exclusiva responsabilidad del proveedor registrar una cuenta que este a su normbre y en una entidad financiera que
esté habilitada para recibir transferencias por parte del Estado.

APLICACION DE MULTAS

Cuando el proveedor entregue los bienes o servicios en fecha posterior al término ofertado y/o acordado, se aplicard la
multa conforme lo establecido en el articulo 71 de la Ley Orgédnica del Sistema Nacional de Contratacién Publica y la
normativa legal vigente. La aplicacion de la multa estard a cargo de la entidad contratante que ha sido perjudicada con el
retraso.

APROBACION DE LA ORDEN DE COMPRA

Esta orden de compra esta sometida a todas las obligaciones contrafdas por el proveedor ¢n el Convenio Marco suscrito
con el SERCOP v el respectivo pliego del procedimiento, los cuales forman parte integrante de la presente orden de
compra.

La entidad contratante esta obligada a ingresar toda la informacion referente a la entrega de los bienes y servicios en el
portal. A las érdenes de compra se le aplicardn las mismas disposiciones de la Ley Organica del Sisterna Nacional de

Contratacion Pdblica v su Reglamento, relacionado a contratos, en lo que fuese aplicable.

-
i L[]

OMAR FABRICID.

SALAZAR CEVALLOS 3 .
%RODRIG‘JEZ PAREDESR

Funcionario ¥ do del SRS
UnRcionario £ncargaco de . £ .
& Persona que autoriza Mixima Auntoridad
Proceso
Nombre: zmandrade Nombre: MGS. OMAR Nombre: OMAR FABRICIO
) ’ RODRIGUEZ PAREDES RODRIGUEZ PAREDES
DETALLE
CPC Deseripeion Cant V. Descuento | Sub. Total | Impuesto | V. Total Partida Presup.
unitario (%)
852500061 | Punto de Servicio Institucional 8(3|2.990,7721 0,0000 | 71.778,5313 12,0000 | 80.391,9550 | 000000003000131420253020888888388
de 24 Horas de Lunes a Meses)
Domingo Pemmanente Mensual
sin Arma

MARCA: NO APLICA

- BEQUIPAMIENTO: *Cinturén.
*Radie Handy {certificado de
hamologacion de Tz Agencia de
Regulacién y Control de las
Telecomunicaciones ~ARCOTEL}
*Bistema de comunicacton manos
fibres {En caso de requeririo)
*Chaleco antibalas JTA {minima}. o
en puestos de alto riesgo [IIA las
especificaciones técnicas de los
chalecos se sujetard a alguna de las
narmas internacionales: NTWD-

2des 8/9/2023, 16:46
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0028-A3, NOM-166-SCF1, MA.D1-
AL NU-010T, ASTM E2502 v sus
equivalentes, en cuanto a los
componentes del Chaleco: Parte
Froatal, Parle Trasera, 2 Paneles
Bailsticos, Placa reductora de
Trauma, Cierres v/o adhesivos
*Linterna *Impermeable *Tolete
{PR24} *Detector de Matales (En
case de requerirfo) *Calzado
adecuado para prestar el servicio.

- ARMAMENTO: *Autorizacion
de tenencia vigente emutido por
Comando Conjunto de las Fuerzas
Armadas

- CAPACITACION: Capacitacién
mivet Ty reentrenamiente con
cettificado vigente De conformidad
con el Acuerdo Ministeriat [95 Art.
23

- FACTOR HOMBRE: 3,75
guardias

- FABRICANTE: PROVEEDOR
DEL SERVICIO

- MOVILIZACIGN: Incluye
Movilizacion

- CARACTERISTICAS DEL
PERSONAL; La empresa de
seguridad deberd garantizar que las
personas encarvgadas para prestar el
servicio de seguridad deben estar en
condiciones dptimas.

- OBLIGACIONES DEL
PATRONO: *Presentar eada mes
pago de aporles al {ESS *Presentar
cada mes acreditacion a las cuentas
individuales de cada Guardia de
Sepuridad. *Presentar cada mes el
pago de pélizas de responsabilidad
civil y de accidentes personales.

- SUPERVISION: Incluye
supervision

- MATERIALES: *Material de
escritorio, para los puestos de
seguiidad: Hbro de anotaciones,
esferogrificos, regla, ete,
*Formularios para el control de
acceso ¥y salida de los diversos tipos
de vehiculos

- TAREAS BASICAS DEL
PERSONAL DE VIGTLANCIA Y
SEGURIDAL: Garantizar la
seguridad da 1as personag y los
bienes en &l puato contratads

- JORNADA: Diurna y Nocturna
- UNIFORMES: *8e utilizard
exclusivamente el autorizade por el
Departamento de Control y
Supervision de Empresas de
Seguridad Privadas de la Policia
Nacjenal COSP, *El uniforine
deberd estar en buenas condiciones
de us, misme que serd sujeto de
iaspeccidn por la entidad
contratante. *Comao parte del
uniforme, ¢l guardia de seguridad
debe portar la credencial de
dentificacion personal en un higar
visible, ésta incluira el logotipo v
nombre de [a compaiifa de
seguridad, los datos personales del
portader nombres colpletos,
ndmero de cédula de identidad,
fimeidn asipnadl y su tbtogratia. *E1
uniforme deberd adecuarse al clima
de lu localidad. #Deberd contar con-
el permise de unitormes otorgado
par el Departaments de Control de
Crganizaciones de Seguridad
Privada COSP.
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8525000614

Punto de servicio institucional
de 10 horas - lunes a viemnes
dinrno Mensual sin arma
MARCA: NO APLICA

- EQUIPAMIENTO: *Cinturén.
*Radio Haady (certificade de

4(3
Meses)

899,9682

0,6000

10.799,6179

12,0000

12.095,5721
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liemologacidn de la Agencia de
Regulacion y Control de las
Telecomunicaciones -ARCOTEL)
*Sistema de comuonicacién manos
libres {Ep caso de requeritlo)
*Chaleeo antibatas ITA (minimo}, o
en puestos de alio riesgo TITA fas
especilicaciones téenicas de los
chalecos se sujetard a alguna de las
nomaas internacionales; NTMD-
0028-A3, NOM-166-SCFL. MA.01-
AL NL-R10), ASTM E2902 v sus
equivalentes, en cuanto a los
componentes del Chaleco: Parte
Frontal. Parie Trasera, 2 Paneles
Balisticos, Placa reductora de
Trauma, Cierres y/o adhesivos
*Linterna *Impermeable *Tolete
(PR24} *Detector de Metales (En
caso de requerirlo) *Calzado
-adecuado para prestar el servicio.

- ARMAMENTO: *Autorizacion
de tenencia vigente emitido por
Comando Conjunto de las Fuerzas
Armadas .

- MOVILIZACION: Incluye
Movilizacidn

- SUPERVISION: Incluye
supervision

- CAPACITACION: Capacitacién
nivel I y reentrenamienta con
certificado vigente De conformidad
con el Acuerdo Ministeral 195 Art,
23

- JORNADA; Diurna

- OBLIGACTONES DEL .
PATRONO: *Presentar cada mes B
pagn de aportes al IESS *Presentar
cada mes acreditacion a las cuentas
individuales de cada Guardia de
Seguridad. *Preseniar cada mes el
pago de pdlizag de responsabilidad
civil y de aceidentes personales,

- FACTOR BOMBRE: | puardias
- MATERJALES: *Material de
escritorio, para los puestos de
seguridad: libro anotaciones.
esferourificos, regla, ste.
*Formutlarios paea &1 control de
acceso y salida de los diversos tipos
de vehiculos

- TAREAS BASICAS DEL
PERSONAL DE VIGILANCTA'Y
SEGURIDAD: Garantizar la
seguridad de las personas v los
bienes en el punto contratado

- UNIFORMES: *Se utjlizard
exclusivamente el autorizado porel
Departamento de Contral y
Supervisidn de Empresas de
Seguridad Privadas de la Polie{a
Nacional COSP, *El uniforme
debera estar en buenas condiciones
de uso, mismo que serd sujeto de
{nspeceion por la entidad
contratante. *Como parte del
unilorme, el guardia de segwidad
debe portar la credencial de
identificacién persanal on vun lugar
visible, ésta incluira el logotipo ¥
nombre de la compaiiia de
seguridad, los dalos personales det
portador nombres completos.
mimero de ¢édula de identidad,
funcién asignada ¥ su fotografia. *Ei
uniforme deberad adecuarse al clima
de la localidad, *Deberd conlar con
el permiso de uniformes otorgado
por el Departamento de Comirol de
Organizaciones de Seguridad
Privada COSP.

- FABRICANTE: PROVEEDOR
DEL SERVTCIO |

- CARACTERISTICAS DEL
PERSONAL: La empresa de
seguridad deberd garantizar que las
personas encargadas para prestar el
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servicio de seguridad deben esturen
condiciones dprimas.

Subtotal 82.578,1492
Impuesto al valor agregado -

(12%) 8.909,3779
Total 92.487,5271
Niimere de Items 12
Flete 0,0000
Total de ia Orden 02,487 5271

Yecha de Impresion: viernes, 8 de septiembre de 2023, 16:46:37
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